
ENTRÉES
Tartare de bœuf  (80g petit / 160g grand) 1,3,8,9 26/36
Salade verte bio, œuf poché, pain pita de montagne 
avec purée de câpres et de noix et radis 

Assiette grisonne  1,3,7 25/34 
Viande séchée (CH), jambon cru (CH) 
salsiz (CH), lard du chasseur(CH), fromage de 
montagne des Grisons et pain aux poires

Buffet de salades 18

Houmous en trois parties V  1,11  19
Houmous aux épinards, nature et à la betterave, servi 
avec du pain pita de montagne 

Crème brûlée aux cèpes  1,3,7,8,12 21
Mousse de lait de montagne Heidner, Paille de poireau, 
Pain de pommes de terre, Poussière 
de cèpes

Burger de chèvre et de la courge   1,7,12 21
avec du fromage de chèvre gratiné, du roux 
d`oignon relish d abricots, roquette, potiron mariné, 
servi avec un bun au hokkaido    

SOUPES
Soupe à la crème à l‘ail des ours  1,7   15 
Champignons sautés | Croûtons
Soupe de la courge végétalien V 8 15 
avec graines de courge et huile du roi des graines 
de Herisau

Soupe à l‘orge des Grisons  1,7,9,12 18
L̀ original avec de l`orge «Gran Alpin». 
issue de l`agriculture biologique

CLASSIQUES ALPINS
Sursilvaner Capuns  1,3,7,9 32
Lard grillé (CH),oignons sautés et sauce à la crème

Pizokels  1,3,7,9 (auch  erhältlich) 29
Jambon cru (CH), sauce aux herbes et au fromage,
Légumes du marché

Maluns de pommes de terre de montagne   1,3,7,9 29
Pommes de terre bio râpées de Parpan 
mélangées à de la farine et grillées dans du beurre
Fromage de montagne, compote de pommes 
Boskoop maison

Trilogie grisonne  1,3,7,9 36
Les trois spécialités grisonnes réunies :
Capuns, Maluns et Pizokels, avec
compote de pommes Boskoop faite maison
Boskoop faite maison

VIANDE/POISSON
Emincé de veau du pays  1,3,7,9 49
Sauce à la crème, champignons suisses sautés, 
avec spätzli aux céréales de montagne et oignons grillés

Osso Bucco de veau de Puschlav  1,3,7,9,12 48
Risotto au safran, Légumes-racines, Gremolata 
Sauce au vin rouge des Grisons

Ravioli al Brasato  1,3,7,8,9,12 39
Sauce au vin rouge des Grisons | champignons | 
chutney de pommes I oignons rouges | granit d‘Andeer 

Saumon des Alpes rôti  1,3,4,7,9 42
avec des „schupfnudeln“ au citron, tartare de chou,
betteraves aux oignons marinées et 
Betteraves „Beurre-blanc“

Fettuccine à l‘ail des ours  1,3,7,9,12 32
Buratta | Viande des Grisons de Parpans | Roquette 

VÉGÉTARIEN & VÉGÉTALIEN             
Risotto à l‘ail des ours  1,7,8 (également disponible en V ) 31
Noisettes | tomates séchées | roquette   
Oignons grillés  

Curry thaï aux légumes V 8 31
Planted Chicken, riz basmati, coriandre et noix de cajou

Green Mountain Burger   1, 3, 7, 8, 12 32
Bun de sarrasin, girolles rôties,
légumes marinés concombre-carottes-potiron, 
sauce espresso et frites de Suisse orientale

Gnocchi de patate douce  1,12 (également disponible en V ) 32
Chou plume, courge et tubercule de Belp

Raviolis aux cèpes  1,3,7,9 34
Cèpes sautés, poire au vin blanc, 
„Granithobel“ et roquette

Goulasch de marrons végétalien V 8  32
Pommes de terre de montagne bio, cèpes, 
poivrons fumés, carottes, 
oignons rouges, servi avec du pain à la saumure à l›ail

Allergènes
1 céréales contenant du gluten l 2 crustacés l 3 oeufs
4 poissons | 5 arachides l 6 soja l 7 lait l 8 fruits à coque
9 céleri l 10 moutarde | 11 sésame l 12 dioxyde de soufre & 
sulphite l 13 lupins l 14 mollusques 

  100% produit de grisonne V  Végétalien     Végétarien
Veuillez informer nos employés de toute allergie  
et/ou intolérance alimentaires.

Carte du soir 
Prix en CHF, TVA incluse. 


